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Willkommen im Berggasthof 

“Großer Hörselberg” 
Schön, dass Sie da sind! 

 

Das Hörselberghaus 

Der Thüringer Waldverein Gotha erbaute das Haus im Jahre 1890 auf dem damals noch kahlen und 
unbewachsenen Hörselberg. Am 6. Juli fand die feierliche Einweihung des Schutz- und Gasthauses auf dem Großen 
Hörselberg statt. Erster Pächter war der Gastwirt Ernst Meier aus Hastrungsfeld. 

Von Beginn an war das Gasthaus ein beliebtes Wander- und Ausflugsziel. Im Jahr 1955 wurde ein Windrad 
errichtet, um Strom für das Gasthaus zu erzeugen. Eine Stromleitung zum Hörselberg gibt es erst seit dem Jahr 
1975. 

In den 90er Jahren wurde das Haus umfassend saniert und in seiner alten Pracht hergerichtet. 

Die historischen Fotografien und Postkarten in unserer Gaststube zeugen davon und dokumentieren die über 
120jährige Geschichte des Berggasthauses. Schauen Sie sich in unseren Räumen um und genießen Sie den 
Panoramablick auf dem Bergplateau. Entdecken Sie in der Ferne die Wartburg, das Burschenschaftsdenkmal und 
den Inselsberg. 

 

Ihre Events im besonderen Ambiente 
Sie wollen bei uns feiern – geschäftlich oder privat? Oder Sie 
planen eine Tagung oder Firmenveranstaltung? Unsere 
einzelnen Räumlichkeiten sind dafür bestens geeignet und 
ausgestattet. Nach Ihren Wünschen stellen wir Ihnen 
verschiedene Menüs oder ein vielfältiges Buffet zusammen. 
Sprechen Sie uns bitte an, damit wir mit Ihnen individuell 
planen können. 
 
 

Räumlichkeiten: 
Seminarraum (10–25 
P.), Tannhäuser Hütte 
(25–40 P.), gesamtes 

Haupthaus (80 P.) 

Ausstattung: 
Leinwand und 
Beamer, Flipchart, 
Moderationskoffer, 
W-LAN 
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Speisen 

Snacks 
Butterbrezn A,E,G,3,4 3.5 
Würzfleisch I,J,L,4,6,10 7 
Soljanka A,I,L,4,6,10 7 
Kleiner Salat J,1,3,10 7 
Großer Salat J,1,3,10 11 

 
Die Klassiker 
Gulasch vom Inselsberger Hirsch A,I,L,1,2,3,4,7,10 21 
mit Thüringer Klößen und hausgemachtem Rotkohl 

Ochsenbacken aus dem Hainich A,I,L,1,2,3,4,7,10 23 
mit Thüringer Klößen und hausgemachtem Rotkohl 

Wagners Schnitzel „Wiener Art“ A,C,G,I,J,1,4 18 
wahlweise mit Bratkartoffeln, Kartoffelsalat oder Pommes 

Rostbrätl aus dem Hainich I,J,L,1,4,6,10 18 
mit Zwiebeln, Gewürzgurke und 
wahlweise mit Bratkartoffeln, Kartoffelsalat oder Pommes 

Tannhäuser Teller G,I,J,L,1,3,4,6 17 
2 Bratwürste aus dem Hainich mit Sauerkraut, Kartoffelpüree, Senf und Soße 

Sülze aus dem Haus von Thüringens Wurstkönigin A,C,G,I,J,L,1,3,4,6 17 
(von Fleischerei Schenk aus Schmerbach) Remouladensoße, Zwiebeln, Gewürzgurke 
wahlweise mit Bratkartoffeln, Kartoffelsalat oder auf Brot  
Venus Teller – Lachs aus dem hohen Norden D,G,I,4,6,10 20 
Rahmspinat, Kartoffeln und Tomatensalat 

Ofenkartoffel aus dem Hainich G,J,1,3,10 
mit unserem Quark 14 
mit geräucherten Sättelstädter Forellenfilets 17 

Alle Klassiker gibt es auch als Seniorenteller 15 

Babyklöße – V E G A N – A,I,6 15 
auf Thüringer Wald Pilz Ragout 

 

Sollte ein Gericht mal „aus“ sein, dann liegt es daran, 
dass wir alle Gerichte frisch zubereiten 
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Speisen 

Kids 
Kleines Schweineschnitzel „Wiener Art“  A,C,1,4 8 
mit Pommes Frites, Ketchup oder Mayonnaise 
Hausgemachte Chicken Nuggets A,C,1,4 8 
mit Pommes Frites, Ketchup oder Mayonnaise 
Kloß mit Sauce A,G,L,1,4,10 7 

 
Was Süßes 
Kartoffeligelchen A,G,L,1,2,3,4,6,10 8 
mit Zucker & Zimt, Apfelmus & Vanillesofteis  
Softeis (Sorten bitte beim Servicepersonal erfragen) 7 
wahlweise mit verschiedenen Soßen und Toppings: Schokoladensoße, Erdbeersoße, Eierlikör (2cl) 
Schokostreusel, Bunte Perlchen 
Schwedenbecher C,G,H,L,1,2,3,4,5,6,10 8 
Vanillesofteis mit Apfelmus und Eierlikör 
Portion Sahne 1 

 
Der große Hörselberg 
"Hoch und schroff aus dem freundlichen Hörseltal aufsteigend, kahl und unbebaut, als ruhe ein Fluch darauf, 
erhebt sich zwischen Eisenach und Gotha der Hörselberg, von weitem anzusehen wie ein steinerner Sarg. In 
diesem Sarg ruht in zauberhaftem Schlummer begraben bis zum jüngsten Tag eine märchenhafte Wunderwelt. 
Mehr Sagen hat dieser Berg, als manches Land und viel ist von und über ihn in alten Büchern zu lesen." (Ludwig 
Bechstein, 1838: Sagenkreis des Hörselberges) 

So kahl und unheimlich ist der Große Hörselberg heute nicht mehr - steht doch seit 1890 das Gasthaus dort. 
Tatsächlich war es hier lange Zeit gar nicht so ruhig, bis Anfang 2010 führte direkt durch die Hörselberge ein 
Abschnitt der A4. Der Abschnitt ist mittlerweile stillgelegt und durch einen Streckenneubau nördlich des 
Höhenzuges ersetzt worden, so dass man die einmalige Naturlandschaft der Hörselberge wieder ungestört 
genießen kann. 

Beim Großen (484 m ü.NN) und Kleinen Hörselberg (426 m ü.NN) handelt es sich um einen Gebirgszug aus 
Muschelkalk und Buntsandstein.  Auf den sonnenverwöhnten Südhängen gedeiht eine einzigartige Flora. So kann 
der aufmerksame Wanderer nicht nur in der sogenannten "Apotheke" am Fuße des Berges zahlreiche 
Orchideenarten entdecken. 

Über Deutschlands Landesgrenzen hinweg ist der Hörselberg aber wegen der vielen Sagen bekannt, die sich um 
ihn ranken. So soll auf dem Berge nicht nur Frau Holle wohnen, sondern auch ein wütendes Heer, in manchen 
Sagen auch der Teufel selbst. 

Aber auch Wunder sollen dort geschehen sein. Einem durstigen Hirten und seiner Herde soll Gott dort eine Quelle 
geschenkt haben, wovon heute noch das Jesusbrünnlein zeugt. 

Die wohl bekannteste Sage ist jedoch die vom Ritter Tannhäuser und der Venus, die schon Richard Wagner zu 
seiner berühmten Oper inspiriert hat. Venus- und Tannhäuserhöhle als Orte dieser Sage sind am Kammweg des 
Großen Hörselberges zu finden.  
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Getränke 

Alkoholfreies  
Thüringer Waldquell „spritzig“  0,30 l 2,50 0,75 l 4,50 
Thüringer Waldquell „still“  0,25 l 2,50 0,75 l 4,50 
Osta Cola & Coca Cola Light (1, 2, 3, 9)  0,30 l 2,50 0,50 l 4,00 
Osta Orange oder Zitrone  0,30 l 2,50 0,50 l 4,00 
Spezi (1, 2, 3, 9)  0,30 l 2,50 0,50 l 4,00 
Rote Fassbrause  0,30 l 2,50 0,50 l 4,00 
Eistee   0,30 l 2,50 0,50 l 4,00 
Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale (8)  0,30 l 3,00 0,50 l 5,00 
 

Fruchtsäfte   
Orangen- oder Apfelsaft  0,20 l 2,50 0,40 l 4,50 
Bananennektar oder KiBa  0,20 l 2,50 0,40 l 4,50 
Sauerkirsch- oder Schwarzer Johannisbeernektar 0,20 l 2,50 0,40 l 4,50 
Fruchtschorlen  0,20 l 2,50 0,40 l 4,50 
 

Kaffee & Kakao  
Tasse Kaffee (9)   2,50 
Pott Kaffee (9)   4,00 
Espresso (9)   2,50 
doppelter Espresso (9)   4,00 
Cappuccino (9, 3)   3,50 
Milchkaffee (9, 3)   3,50 
Latte Macchiato (9, 3)   4,00 
Heiße Schokolade (3)   3,50 
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Getränke 

Heißes im Glass  
Heiße Zitrone   2,50 
Glühwein   3,50 
Grog   4,50 
 

Glass Tee  
Schwarzer & Grüner Tee   2,50 
Pfefferminz- oder Hagebuttentee   2,50 
Kamillentee   2,50 
Kräutertee   2,50 
Früchtetee   2,50 
Salbei-Honig-Tee   2,50 
 

Aperitifs, Longdrinks & Mixgetränke  
Martini Bianco   0,10 l 3,40 
Aperol Spritz   0,20 l 6,40 
Lillet Wild Berry   0,20 l 6,40 
Hugo   0,20 l 6,40 
Gin Tonic   0,20 l 6,40 
Jacky Cola   0,20 l 6,40 
Cuba Libre   0,20 l 6,40 
 

Sekt   
Glas Winzersekt   0,20 l   4,50 
Winzersekt (weiß, trocken)   0,75 l 19,50 
Winzersekt (rosé, trocken)   0,75 l 19,50 
 

Fassbier  
Augustiner Hell (5,2%) 0,30 l 3,00 0,50 l 4,50 1,00 l 9,00 
Augustiner Dunkel (5,6%) 0,30 l 3,20 0,50 l 5,00 1,00 l 9,50 
Augustiner Pils (5,6%) 0,30 l 3,20 0,50 l 5,00 1,00 l 9,50 
Stupps Hörselbergbier 0,30 l 3,20 0,50 l 5,00 
Diesel (Colabier) 0,30 l 3,00 0,50 l 4,50 1,00 l 9,00 
Radler 0,30 l 3,00 0,50 l 4,50 1,00 l 9,00 
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Getränke 

Weizenbier 
Augustiner Hefeweissbier (5,4%)   0,50 l 5,00 
Erdinger Dunkles Hefeweizen (5,6%)   0,50 l 5,00 
Erdinger Kristallklar (5,3%)   0,50 l 5,00 
Russ (Hefeweissbier mit Zitronenlimo)   0,50 l 5,00 
Colaweizen   0,50 l 5,00 
 

Alkoholfreies Bier 
Rhöner Alkoholfrei   0,33 l 3,00 
Erdinger Alkoholfreies Hefeweizen   0,50 l 5,00 
 
Malzbier 
Vita Malz   0,33 l 3,00 
 

Weine 
Weiss Wein – Bio-Qualität  
Silvaner (trocken)   0,20 l 5,30 0,75 l 17,50 
Spritzig mit einer feinen Nase von saftigen Birnen und frischem Heu 
  
Weißer Burgunder (halbtrocken)   0,20 l 5,30 0,75 l 17,50 
Spritziger Duft grüner Äpfel und frischer Haselnüsse, geschmackvoll mit eleganter, fruchtiger Note 
Huxelrebe (lieblich)   0,20 l 5,30 0,75 l 17,50 
Zitrus- und Rhabarberaromen mit spritzigem Süße-Säure-Spiel, viel Frucht und Harmonie 
 
Rosé – Bio-Qualität  
Spätburgunder Weißherbst (halbtrocken)   0,20 l 5,30 0,75 l 17,50 
Feiner Schmelz, zarter Duft nach saftigen, roten Beeren 
 
Rot Wein – Bio-Qualität 
Syrah (trocken)   0,20 l 5,30 0,75 l 17,50 
Intensiv, kräftige Struktur, volle Aromen dunkler Früchte 
Dornfelder (halbtrocken)   0,20 l 5,30  0,75 l 17,50 
Sattes Bouquet von saftigen Schwarzkirschen  
Portugieser (lieblich)   0,20 l 5,30 0,75 l 17,50 
Weich und süffig, mit dem Duft reifer Sauerkirschen und roter Johannisbeeren  
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Getränke 

Liköre & Schnaps  
Pfefferminz  2 cl 2,10 4 cl 4,10 
Saure Kirsche  2 cl 2,10 4 cl 4,10 
Eierlikör  2 cl 2,10 4 cl 4,10 
Ouzo  2 cl 2,30 4 cl 4,30 
Baileys  2 cl 2,40 4 cl 4,50 
 
Klarer   
Echter Nordhäuser Doppelkorn  2 cl 2,10 4 cl 4,10 
 
Obstbrände   
Alpenschnaps Haselnussgeist  2 cl 2,70 4 cl 5,30 
Alpenschnaps Marille  2 cl 2,70 4 cl 5,30 
Alpenschnaps Birne  2 cl 2,70 4 cl 5,30 
 
Kräuter   
Aromatique  2 cl 2,10 4 cl 4,10 
Fernet Branca  2 cl 2,10 4 cl 4,10 
Ramazzotti Amaro  2 cl 2,10 4 cl 4,10 
Jägermeister  2 cl 2,10 4 cl 4,10 
 
Rum   
Havanna  2 cl 2,50 4 cl 4,90 
 
Aquavit, Gin & Wodka   
Absolut Wodka  2 cl 2,40 4 cl 4,70 
Malteser  2 cl 2,40 4 cl 4,70 
Bommerlunder  2 cl 2,40 4 cl 4,70 
 
Weinbrand   
Goldkrone  2 cl 1,90 4 cl 3,70 
Grappa  2 cl 2,50 4 cl 4,90 
 
Alle Gerichte können Spuren von Getreide, Soja, Erdnüssen und Schalenfrüchten enthalten 
A: Gluten | B: Krebstier | C: Eier | D: Fisch | E: Erdnüsse | F: Soja | G: Milch/Milchzucker (Lactose) H: 
Schalenfrüchte (Nüsse) | I: Sellerie | J: Senf | K: Sesamsamen | L: Sulfite/Schwefeldioxid | M: Lupinen | N: 
Weichtiere 
Zusatzstoffe: 1: konserviert | 2: mit Farbstoff | 3: mit Süßungsmittel | 4: enthält eine Phenyalaninquelle | 5: mit 
Antioxidationsmittel 6: mit Geschmacksverstärker | 7: geschwärzt | 8: chininhaltig | 9: koffeinhaltig | 10: Sulfite  
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Kennen Sie auch 
unser Restaurant 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ÜBER DAS WALDHAUS 
Am Waldrand des Fuchsberges in Schmerbach gelegen, mit Blick auf den 
Inselsberg, wurde die in den Berg hineingebaute Ausflugsgaststätte zum 
traditionellen Köhlerfest im Juli 2017 neueröffnet. Die liebevoll, rustikal 
eingerichteten Räumlichkeiten bieten ausreichend Platz für bis zu 120 
Personen. 

 
 

Am Fuchsberg 10 | 99880 Waltershauen OT Schmerbach 
Telefon: (03 62 59) 31 66 06 
www.waldhaus-koehlerhuette.de 
 Samastag-Mittwoch 11:00 – 23:00 Uhr 
Freitag 17:00-23:00 Uhr 
Donnerstag Ruhetag 


	Butterbrezn A,E,G,3,4 3.5
	Würzfleisch I,J,L,4,6,10 7
	Soljanka A,I,L,4,6,10 7
	Kleiner Salat J,1,3,10 7
	Großer Salat J,1,3,10 11
	Gulasch vom Inselsberger Hirsch A,I,L,1,2,3,4,7,10 21 mit Thüringer Klößen und hausgemachtem Rotkohl
	Ochsenbacken aus dem Hainich A,I,L,1,2,3,4,7,10 23 mit Thüringer Klößen und hausgemachtem Rotkohl
	Wagners Schnitzel „Wiener Art“ A,C,G,I,J,1,4 18 wahlweise mit Bratkartoffeln, Kartoffelsalat oder Pommes
	Rostbrätl aus dem Hainich I,J,L,1,4,6,10 18 mit Zwiebeln, Gewürzgurke und wahlweise mit Bratkartoffeln, Kartoffelsalat oder Pommes
	Tannhäuser Teller G,I,J,L,1,3,4,6 17 2 Bratwürste aus dem Hainich mit Sauerkraut, Kartoffelpüree, Senf und Soße
	Sülze aus dem Haus von Thüringens Wurstkönigin A,C,G,I,J,L,1,3,4,6 17 (von Fleischerei Schenk aus Schmerbach) Remouladensoße, Zwiebeln, Gewürzgurke wahlweise mit Bratkartoffeln, Kartoffelsalat oder auf Brot
	Venus Teller – Lachs aus dem hohen Norden D,G,I,4,6,10 20 Rahmspinat, Kartoffeln und Tomatensalat
	Ofenkartoffel aus dem Hainich G,J,1,3,10 mit unserem Quark 14 mit geräucherten Sättelstädter Forellenfilets 17
	Alle Klassiker gibt es auch als Seniorenteller 15
	Babyklöße – V E G A N – A,I,6 15 auf Thüringer Wald Pilz Ragout
	Kleines Schweineschnitzel „Wiener Art“  A,C,1,4 8 mit Pommes Frites, Ketchup oder Mayonnaise
	Hausgemachte Chicken Nuggets A,C,1,4 8 mit Pommes Frites, Ketchup oder Mayonnaise
	Kloß mit Sauce A,G,L,1,4,10 7
	Kartoffeligelchen A,G,L,1,2,3,4,6,10 8 mit Zucker & Zimt, Apfelmus & Vanillesofteis
	Softeis (Sorten bitte beim Servicepersonal erfragen) 7 wahlweise mit verschiedenen Soßen und Toppings: Schokoladensoße, Erdbeersoße, Eierlikör (2cl) Schokostreusel, Bunte Perlchen
	Schwedenbecher C,G,H,L,1,2,3,4,5,6,10 8 Vanillesofteis mit Apfelmus und Eierlikör
	Portion Sahne 1
	Thüringer Waldquell „spritzig“  0,30 l 2,50 0,75 l 4,50
	Thüringer Waldquell „still“  0,25 l 2,50 0,75 l 4,50
	Osta Cola & Coca Cola Light (1, 2, 3, 9)  0,30 l 2,50 0,50 l 4,00
	Osta Orange oder Zitrone  0,30 l 2,50 0,50 l 4,00
	Spezi (1, 2, 3, 9)  0,30 l 2,50 0,50 l 4,00
	Rote Fassbrause  0,30 l 2,50 0,50 l 4,00
	Eistee   0,30 l 2,50 0,50 l 4,00
	Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale (8)  0,30 l 3,00 0,50 l 5,00
	Orangen- oder Apfelsaft  0,20 l 2,50 0,40 l 4,50
	Bananennektar oder KiBa  0,20 l 2,50 0,40 l 4,50
	Sauerkirsch- oder Schwarzer Johannisbeernektar 0,20 l 2,50 0,40 l 4,50
	Fruchtschorlen  0,20 l 2,50 0,40 l 4,50
	Tasse Kaffee (9)   2,50
	Pott Kaffee (9)   4,00
	Espresso (9)   2,50
	doppelter Espresso (9)   4,00
	Cappuccino (9, 3)   3,50
	Milchkaffee (9, 3)   3,50
	Latte Macchiato (9, 3)   4,00
	Heiße Schokolade (3)   3,50
	Heiße Zitrone   2,50
	Glühwein   3,50
	Grog   4,50
	Schwarzer & Grüner Tee   2,50
	Pfefferminz- oder Hagebuttentee   2,50
	Kamillentee   2,50
	Kräutertee   2,50
	Früchtetee   2,50
	Salbei-Honig-Tee   2,50
	Martini Bianco   0,10 l 3,40
	Aperol Spritz   0,20 l 6,40
	Lillet Wild Berry   0,20 l 6,40
	Hugo   0,20 l 6,40
	Gin Tonic   0,20 l 6,40
	Jacky Cola   0,20 l 6,40
	Cuba Libre   0,20 l 6,40
	Glas Winzersekt   0,20 l   4,50
	Winzersekt (weiß, trocken)   0,75 l 19,50
	Winzersekt (rosé, trocken)   0,75 l 19,50
	Augustiner Hell (5,2%) 0,30 l 3,00 0,50 l 4,50 1,00 l 9,00
	Augustiner Dunkel (5,6%) 0,30 l 3,20 0,50 l 5,00 1,00 l 9,50
	Augustiner Pils (5,6%) 0,30 l 3,20 0,50 l 5,00 1,00 l 9,50
	Stupps Hörselbergbier 0,30 l 3,20 0,50 l 5,00
	Diesel (Colabier) 0,30 l 3,00 0,50 l 4,50 1,00 l 9,00
	Radler 0,30 l 3,00 0,50 l 4,50 1,00 l 9,00
	Augustiner Hefeweissbier (5,4%)   0,50 l 5,00
	Erdinger Dunkles Hefeweizen (5,6%)   0,50 l 5,00
	Erdinger Kristallklar (5,3%)   0,50 l 5,00
	Russ (Hefeweissbier mit Zitronenlimo)   0,50 l 5,00
	Colaweizen   0,50 l 5,00
	Rhöner Alkoholfrei   0,33 l 3,00
	Erdinger Alkoholfreies Hefeweizen   0,50 l 5,00
	Malzbier

	Vita Malz   0,33 l 3,00
	Weiss Wein – Bio-Qualität

	Silvaner (trocken)   0,20 l 5,30 0,75 l 17,50
	Spritzig mit einer feinen Nase von saftigen Birnen und frischem Heu

	Weißer Burgunder (halbtrocken)   0,20 l 5,30 0,75 l 17,50
	Spritziger Duft grüner Äpfel und frischer Haselnüsse, geschmackvoll mit eleganter, fruchtiger Note

	Huxelrebe (lieblich)   0,20 l 5,30 0,75 l 17,50
	Zitrus- und Rhabarberaromen mit spritzigem Süße-Säure-Spiel, viel Frucht und Harmonie
	Rosé – Bio-Qualität


	Spätburgunder Weißherbst (halbtrocken)   0,20 l 5,30 0,75 l 17,50
	Feiner Schmelz, zarter Duft nach saftigen, roten Beeren
	Rot Wein – Bio-Qualität


	Syrah (trocken)   0,20 l 5,30 0,75 l 17,50
	Intensiv, kräftige Struktur, volle Aromen dunkler Früchte

	Dornfelder (halbtrocken)   0,20 l 5,30  0,75 l 17,50
	Sattes Bouquet von saftigen Schwarzkirschen

	Portugieser (lieblich)   0,20 l 5,30 0,75 l 17,50
	Weich und süffig, mit dem Duft reifer Sauerkirschen und roter Johannisbeeren

	Pfefferminz  2 cl 2,10 4 cl 4,10
	Saure Kirsche  2 cl 2,10 4 cl 4,10
	Eierlikör  2 cl 2,10 4 cl 4,10
	Ouzo  2 cl 2,30 4 cl 4,30
	Baileys  2 cl 2,40 4 cl 4,50
	Klarer

	Echter Nordhäuser Doppelkorn  2 cl 2,10 4 cl 4,10
	Obstbrände

	Alpenschnaps Haselnussgeist  2 cl 2,70 4 cl 5,30
	Alpenschnaps Marille  2 cl 2,70 4 cl 5,30
	Alpenschnaps Birne  2 cl 2,70 4 cl 5,30
	Kräuter

	Aromatique  2 cl 2,10 4 cl 4,10
	Fernet Branca  2 cl 2,10 4 cl 4,10
	Ramazzotti Amaro  2 cl 2,10 4 cl 4,10
	Jägermeister  2 cl 2,10 4 cl 4,10
	Rum

	Havanna  2 cl 2,50 4 cl 4,90
	Aquavit, Gin & Wodka

	Absolut Wodka  2 cl 2,40 4 cl 4,70
	Malteser  2 cl 2,40 4 cl 4,70
	Bommerlunder  2 cl 2,40 4 cl 4,70
	Weinbrand

	Goldkrone  2 cl 1,90 4 cl 3,70
	Grappa  2 cl 2,50 4 cl 4,90
	Alle Gerichte können Spuren von Getreide, Soja, Erdnüssen und Schalenfrüchten enthalten
	A: Gluten | B: Krebstier | C: Eier | D: Fisch | E: Erdnüsse | F: Soja | G: Milch/Milchzucker (Lactose) H: Schalenfrüchte (Nüsse) | I: Sellerie | J: Senf | K: Sesamsamen | L: Sulfite/Schwefeldioxid | M: Lupinen | N: Weichtiere
	Kennen Sie auch unser Restaurant


